Unsere Weine

Terre Alfieri Nebbiolo p.o.c.

In Barrique-Fassern gereift

Gemeinde der Produktion: San Damiano d'Asti
Rebsorte: 100 % Nebbiolo

Lage: Stid/Std-West. Handlese

Weinlese: Anfang Oktober

Anbau: Drahtrahmen

Erziehungsform: Guyot

Ertrag pro Hektar: 120 Zentner

_ Vinifikation: 10-12 Tage Garung und Macération
B pelliculaire / Hulsenmaischung in Stahlfdssern, bei
kontrollierter Temperatur

T
NERRIOL( Ausbau: 10 Monate in Barrique-Fassern - 10
Monate in der Flasche

Organoleptische Eigenschaften:
Leuchtend-rubinrote Farbe, die mit zunehmender
Reife ins Orange tendiert; charakteristisches
Aroma mit zarten fruchtigen und blumigen Noten;
trockener und harmonischer Geschmack mit
seidigen Tanninen.ldeal zu rotem Fleisch und
Wildgerichten sowie wurzig-kraftigem Kése

Alkoholgehalt: 14,5 %

Trinktemperatur: 18-20 °C
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