Unsere Weine

Mosto d’Uva Parzialmente
Fermentato ANTO

Gemeinde der Produktion: San Damiano d'Asti
Rebsorte: 100 % Brachetto

Lage: Stid/Ost

Weinlese: Anfang September, Handlese
Anbau: Drahtrahmen

Erzichungsform: Guyot

Ertrag pro Hektar: 140 Zentner

Vinifikation: 48 Stunden Macération pelliculaire /
Hulsenmaischung in Stahlfdassern, Endvergérung
im Autoclaven

Organoleptische Figenschaften: Leuchtendes Rosé;
zarte Noten von Rose und Moschus; liebliches,
lebhaftes und duftendes Aroma, feine und
anhaltende Perlage. Ideal zum Dessert

Alkoholgehalt: 6%

Trinktemperatur: 11-14 °C
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