Unsere Weine

Vino Rosato MICHELLE’S ROSE

Gemeinde der Produktion: San Damiano d’Asti

o Rebsorte: 70 % Bonarda, 30 % Nebbiolo
Lage: Stid/Sud-West

Weinlese: Mitte September, Handlese
Anbau: Drahtrahmen
Erziehungsform: Guyot

Ertrag pro Hektar: Ausleseausdtinnung der beiden
Rebsorten

Vinifikation: 24-36 Stunden Macération
pelliculaire / Hilsenmaischung mit anschlieBender
verlangerter Fermentation in Stahlfdssern bei
kontrollierter Temperatur

Ausbau: 6 Monate in Stahlfassern

Organoleptische Eigenschaften: Leuchtendes Rosé;
fruchtiges und blumiges Aroma; weich und frisch
am Gaumen. Ideal als Aperitif und als Begleitung
zu Vorspeisen

Alkoholgehalt: 12,5 %

Trinktemperatur: 8 °C
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