Unsere Weine

Barbera del Monferrato D.o.cC

Gemeinde der Produktion: San Damiano d'Asti
Rebsorte: 100% Barbera

Lage: Std-Ost

Weinlese: Mitte September, Handlese

Anbau: Drahtrahmen

Erziehungsform: Guyot

Ertrag pro Hektar: 160 Zentner

Vinifikation: 5-6 Tage Macération pelliculaire /
Hdlsenmaischung in Stahlfdssern, Endvergarung
im Autoclaven

Ausbau: 6 Monate in Stahlfassern - 4 Monate in
der Flasche

Organoleptische Figenschaften: Leuchtend rote
Farbe von mittlerer Intensitat, weiniges, aber
fein-elegantes Aroma, trocken am Gaumen,
ausgewogen mit vollem Korper. Ideal zu Suppen,
gekochtem Fleisch und halbfestem Kése

Alkoholgehalt: 13%

Trinktemperatur: 18-20 °C
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