| nostri vini

Mosto d’Uva Parzialmente
Fermentato ANTO

Comune di produzione: San Damiano d'Asti
Vitigno:100% Bracchetto

Esposizione: Sud-Ovest

Vendemmia: Inizio Settembre, manuale
Allevamento: Controspalliera

Potatura: Guyot

Resa per ettaro: 70 g

Vinificazione: 48 ore di macerazione a contatto
delle proprie bucce in botti di acciaio,
fermentazione finale in autoclave

Caratteristiche organolettiche: colore rosato
brillante; profumo delicato di rosa e muschio;
sapore dolce, brioso e fragrante, spuma fine e
persistente. Ideale per il dessert

Contenuto alcolico: 6%

Temperatura di servizio: 11-14 °C
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